
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

深圳（福田口岸 8:00/深圳灣 8:45）集合       ～順德～《逢簡水鄉》

（順德最早有人聚居地之一，嶺南古村格局猶存）～《歡姐倫教糕製

作坊》～享用下午茶～《樹生橋風景區》～入住酒店～外出宵夜 

酒店早餐～約 10:00 離開酒店～素有‚千年花鄉‛美譽《陳村花卉世

界》～《大良華蓋步行街》～享用下午茶（包每人一碗馳名雙皮奶）

～《中華第一牌坊》       ～ 深圳灣口岸～福田口岸 

出發日期：2013 年 12 月 1 日起，‘認準[滙景旅遊]旗幟’ 

集合時間：8:00，落馬洲福田口岸出境落扶手電梯 11 號門集合 

8:45，深圳灣口岸外過境洗手間警崗旁 

*團費未包：旅行團服務費屬建議性質，每天$60/人(包括當地導遊 

及旅遊車司機)。 

*團費已包：豪華冷氣巴士、4 正餐 1 早餐 2 下午茶 1 宵夜、門票、

酒店及十萬平安保險。 

*單人房差：$120/人/晚,9 歲以下為小童不占床。 

*行程、膳食、酒店的安排次序以接待社為准，如有變動，恕不另行

通知。 

*香港旅遊業議會建議旅遊人士應購買旅遊綜合保險。活動期間人身

及財物安全客人自理，責任與旅行社無關。 

*所住酒店在未獲有關單位按國家規定的標準正式評級期間，本社以

‚準五星‛或‚準四星‛標示酒店級數，以便客人參考。     

*以上菜單僅供參考，如有更換恕不另行通知。 

（以上菜单仅供参考，菜单供应视乎餐厅安排作准） 

 

黃媽媽 
私房菜 

金獎鮑魚 
燜竹絲雞宴 

順德準四星級 
《君豪酒店》 
（或同級） 

酒店早餐 
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【馳名豬雜粥】豬雜又稱“雜底”，美化為“及第”，成為賣點，是著名粥品之一，是一

種粵式粥點，講究粥底綿滑，白米粥熬到米粒全化，十分鮮味可口。 

【黃媽媽私房菜】《仙姑抱明月》是將魚肉、豬肉釀在草菇內，口味清新。完美的《釀鯪

魚》，鯪魚外皮金黃，而且「釀嵌」的手工完美，皮肉緊接，入口彈牙。味道鮮甜的天麻

魚頭湯。黃媽媽喜孜孜地善用大宅的地利，自給自足：天台用來曬臘鯪魚、臘肉；屋旁

的魚塘就養起魚來。菜式美味營養。 

 

【金獎鮑魚燜竹絲雞宴】雞肉質堅實，雞味甚佳是其最大的口感特點，經過幾個小時的

炆制，湯底也起膠了，再加上鮮鮑一起炆，鮮鮑魚的鮮甜加上雞汁的香濃，放入口一咬，
又香又軟滑的感覺，真讓人回味。竹絲雞煲得越來越香，吸收了雞汁的精華，妙不可言。 

禦膳粥底 

火鍋宴 

馳名雙皮奶 

馳名豬雜粥宵夜 

百福私房菜 

【歡姐倫教糕制作坊】有 “嶺南第一糕”之稱，因首創於順德倫教鎮而得名，已有數百

年的歷史。倫教糕其糕體晶瑩雪白，表層油潤光潔；內層小眼橫豎相連，均勻有序；質

爽軟而潤滑，味甜冽而清香。 


